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LES ENTREES LES CLUBS & BURGERS

L’CEUF COCOTTE AUX CEPES 11€ Plats servis avec frites ou salade
Créme de parmesan fraichement émulsionnée LE CLUB SANDWICH 20€

LE VELOUTE D’ASPERGES ET TOURTEAU 13€  "ou/et roti, tomates anciennes,

L o ceuf fermier et salade romaine
Tourteau délicatement maring,

fraicheur de combava LE CLUB NORDIQUE 20€

Saumon fumé, fromage frais aux herbes,

LE GRAVLAX DE SAUMON 12€ tomate et touche d’aneth
Avocat, jeunes pousses et jus de betterave

, ‘J P N J LE PAR'ISSY BURGER 22€
L'OS A MOELLE ROTI 12€ Beeuf Black Angus, bleu d’Auvergne ou Cheddar,
Beurre persillé, pain de campagne toasté tomate et crispy d‘oignons
LA SOUPE DU MOMENT 9€ LE CRISPY BURGER 22€
Velouté du moment servi chaud ou froid, Poulet croustillant, avec ou sans Cheddar,
réalisé a partir de produits de saison tomate fraiche et coeur de romaine
L’ENTREE DU JOUR 9€ LA SACREE FETA 19€
Un secret gourmand, Asperges grillées, feta et creme d’avocat

soufflé a l'oreille de nos convives curieux

LES PLANCHES - 4 partager (ou pas) 16€ LES SALADES & PATES

Fromage ou charcuterie ou mixte
LA SALADE DU CHEF 20€
Poulet croustillant, ceufs, coeur de romaine

LES PLATS SIGNATURES et sauce aux anchois

Plats servis avec une garniture au choix LE POKEBOWL SIGNATURE 21€
Frites, Purée de pommes de terre au beurre noisette, Riz sauvage, crevettes, feta, tomate, concombre,
Légumes de saison rétis au four, Salade verte croquante, radis, ananas, graines de courge torréfiées
Riz sauvage aux herbes fraiches LES MAFALDINE A LA TARTUFATA  25€
LA PECHE DU JOUR 26€ Créme de tartufata, champignons poélés
Cuisson a I’étuvée, émulsion de bouillabaisse et parmesan affiné

a la citronnelle

LE CANARD 25€ LES DESSERTS

Cuisse de canard laquée au miel, jus de canard

corsé aux agrumes L’ASSIETTE DE FROMAGES AFFINES 12€
LE FILET DE BCEUF 27€ Assortiment du moment
Curry rouge, lait de coco et pousse de basilic L’ILE FLOTTANTE 10€
LA C6TE DE VEAU (2409) 31€ Creme anglaise vanillée, caramel au beurre sale
Grillée, beurre aux herbes fraiches et jus corsé LA.PAVLOVA D,A‘UTOMNE . 10€
LE PLAT DU JOUR 23¢€ Meringue, chantilly Iégere, fruits de saison
Saveurs de saison, plaisir éphémere... LE CHOCO-NOISETTE 11€
ne le manquez pas ! Croustillant de chocolat noir et noisettes torréfiées
LE RISOTTO VERDI 21€ LA BRIOCHE PERDUE 11€
Aux asperges et crémeux de parmesan Brioche fondante, fleur d’oranger
et notes de vanille
LES MENUS LA CREATION SUCREE DU JOUR o€
Selon le Chef
MENU DU JOUR - 3 PLATS 35€ LES GLACES ET SORBETS o€
MENU DU JOUR - 2 PLATS 29€ Demandez la sélection du jour

Prix nets en euros, taxes et service compris.
Menus hors boissons - Liste des allergenes disponible sur demande.
Origine des viandes : France. Origine des poissons : Norvege, UE.

MN\WN\"JD (47 /

e (e ——~_ 1|/ / /D] 4L 'S\l /



NP — (AN

THE MENU

Restaurant & Bar 12pm - 10:15pm

N\

STARTERS CLUBS & BURGERS

Dishes served with fries or salad

BAKED EGG 11€
Freshly emulsified Parmesan cream THE CLUB SANDWICH 20€
and porcini mushrooms Roast chicken, heirloom tomatoes,
/ free- d ine lett
ASPARAGUS VELOUTE AND CRAB 13€ o °naeedg and romaine letuce
Delicately marinated brown crab, THE NORDIC CLUB 20€
refreshing kaffir lime Smoked salmon, herbed cream cheese,
tomato and a hint of dill
SALMON GRAVLAX 12€ ,
Avocado, young greens and beetroot juice THE PAR'ISSY BURGER 22¢€
Black Angus beef, Auvergne blue cheese or Cheddar,
ROASTED BONE MARROW 12€ tomato and Crispy onions
Parsley butter, toasted country bread THE CRISPY BURGER 22€
SOUP OF THE MOMENT o€ Crispy chicken, with or without Cheddar,
Soup of the moment served hot or cold, fresh tomato and romaine lettuce heart
made with seasonal products THE HOLY FETA 19€
CHEF’'S INSPIRATION OF THE DAY o€ Grilled asparagus, feta and avocado cream

A gourmet secret,
whispered into the ears of our curious guests

SHARING BOARDS - to share (or not) ~ 16€ SALADS & PASTAS

Cheese or charcuterie or mixed CHEF'S SALAD 20€

Crispy chicken, eggs, romaine lettuce heart
and anchovy sauce

SIGNATURE DISHES SIGNATURE POKEBOWL 21€
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Dishes served with a choice of side Wild rice, shrimp tempura, feta, tomato, cucumber,
Fries, Brown butter mashed potatoes, radish, pineapple and toasted pumpkin seeds
Wild rice with fresh herbs, Crisp green salad,
Oven-roasted seasonal vegetables MAFALDINE WITH TARTUFATA 25€
Tartufata cream, sautéed mushrooms
THE CATCH OF THE DAY 26€  and aged Parmesan
Steamed, with lemongrass bouillabaisse emulsion
THE DUCK 25€
Honey-glazed duck leg, rich citrus duck jus DESSERTS
THE BEEF FILLET 27€  SELECTION OF MATURED CHEESES  12€
Red curry, coconut milk and basil shoots Selection of the moment
THE VEAL CHOP (240g) 31€  FLOATING ISLAND 10€
Grilled, with fresh herb butter and rich jus Vanilla créme anglaise, salted butter caramel
THE DISH OF THE DAY 23€ AUTUMN PAVLOVA 10€
Seasonal flavours, an ephemeral delight... Meringue, light whipped cream, seasonal fruits
don't miss it!
o mss | CHOCO-HAZELNUT 11€
THE GREEN RISOTTO 21€ Dark chocolate crisp and toasted hazelnuts
Asparagus and creamy Parmesan BRIOCHE FRENCH TOAST 11€
Soft brioche, orange blossom and notes of vanilla
MENUS SURPRISE OF THE DAY o€
Ask for today's selection
DAILY MENU - 3 COURSES 35€ ICE CREAMS AND SORBETS 9€
DAILY MENU - 2 COURSES 29€ Ask for today's selection

Net prices in euros, taxes and service included.
Menus exclude drinks - Allergens list available upon request.
Meat origin: France. Fish origin: Norway, EU.
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	L’ŒUF COCOTTE AUX CÈPES
	Bœuf Black Angus, bleu d’Auvergne ou Cheddar, tomate et crispy d’oignons
	BAKED EGG
	Black Angus beef, Auvergne blue cheese or Cheddar, tomato and crispy onions

